
LA TABLE DU COLY

L ’Entrée  
(23  euros )

Riso t to  de  cè le r i  rave
Beur re  b lanc  à  l ’ encre  de  se iche

Herbes  e t  ag rumes

l e  P la t
(12  euros )

Echine  de  porc
Purée  de  po t imar ron

Sauce  ch imichur r i

l e  Desser t
(12  euros )

Douceur  c i t ron  no i se t te
Sorbe t  au  romar in

La i s sez  vous  sédui re  par  
Le  Menu “Lâcher  P r i se”  en  7  temps  

88€ t tc

Le  Menu “Gourmand” en  4  temps
68€ t tc

Notre  Che f ,  e t  son  équipe
Seron t  rav i s  de  p répare r  des  p la t s  é laborés  se lon  vos  p ré fé rences  a l imenta i res

(Opt ions  sans  g lu ten ,  végé ta r ien )

à  t i t re  ind ica t i f

Mise  en  Bouche



À la  Car te

Duo de  langous t ines  e t  gambas
Roui l le ,  zes te  de  Combawa 
Boui l lon  de  c rus tacés
Ou 
Fo ie  g ras  de  canard  en t ie r  mi -cu i t  du  Pér igord
Crème de  br ioche ,  f ramboise  e t  p i s tache
Ou
Pleuro te  de  champignons  fo res t ie r s  rô t i s
Crémeux de  fenoui l  
Sh i také  e t  a i l  des  ours

En Guise  d ’Entrée
28€

De la  Terre . . .  À  la  mer
34€

Ravio les  de  lo t te  e t  de  po i reau
Brunoi se  de  courges ,  émuls ion  aux  ép inards  f ra i s
Ou
Quas i  de  veau
Caro t tes  conf i te s ,  réduc t ion  cacao ép ices
Ou
Retour  de  pêche
Mi l le t  e t  l égumes  d ’é té
Pes to  de  sa l icorne ,  beur re  b lanc  aux  agrumes

Le  Coin  des  Gourmandises
13€

Le  rondin  de  f romage  du  co in
Ou
Pav lova  à  la  f i gue
Sauce  v in  rouge  e t  compote  de  f igue
Glace  aux  feu i l le s  de  f igu ie r
Ou
Mousse  chocola t  e t  f ru i t s  de  la  pass ion
Glace  au  po iv re  de  S ichuan
Ou
Prune  rô t ie  à  la  b iè re  de  no t re  v i l l age
Espuma de  verve ine ,  b i scu i t  aux  amandes


