
  Menu Gourmand 

Entrée, plat, dessert 

 39,80 €                                                                                                                                                                                                                                                                     

Pour Commencer 

Marbré Foie gras frais de canard, pomme pochée au calvados                                             21€ 

Chutney pommes oignons, tuile de pain de noix                                                                  

   

Œuf Parfait                                                                                                                           18€                                                                  

Salade de lentille, gésiers confits, mousse de roquette 

 

Gambas  Snackées                                                                                                                18€ 

Mousseline Butternut, Espuma safran                                                                                   

 

Caprice de Chou-fleur                                                                                                          18€ 

Crème brulée, purée chou-fleur, glace chou-fleur 

 

Ensuite     

                                                                                                                                                                                                                                 

Pavé  de Cerf                                                                                                                        24€ 

Mousseline de céleri, jus d’oignon rouge, légumes de saison 

 

Dos de Cabillaud 

Gnocchi patate douce, écumé de chorizo, légumes de saison                                               23€                                                              

                                                                                                                                                 

Magret de Canard I G P Périgord  

Écrasée de pomme de terre, sauce foie gras, légumes de saison                                           24€    

 

Poisson du Marché 

Risotto safran et parmesan, écume crustacé, légumes de saison                                            23€     
 

Pour finir       

Panna Cotta lait noix de coco  

Sauce exotique, glace vanille                                                                                                  8€ 

 

Gâteau de carotte                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                     

Crème de cheese-cake, compote mangue, sorbet pomme                                                     8€ 

 

Financier Amande 

Douceur de chocolat, sorbet clémentine                                                                               8€  

 

Assiette de 3 Fromages   

 Mesclun croquant                                                                                                                 9€                              

 
 

Merci de nous donner votre choix de dessert à la commande 

 

 Viande origine France et CEE  Prix TTC 



                Menu Gourmand midi (semaine) 

Entrée, plat, dessert 

 39,80 €                                                                                                                                                                                                                                                                     

Pour Commencer 

 

Marbré Foie Gras frais de canard, pomme pochée au calvados 

Chutney pomme oignons, tuile pain de noix                                                                         21€  

   

 

Œuf Parfait                                                                                                                           18€                                                                  

Salade de lentille, gésiers confits, mousse de roquette 

 

 

Caprice de chou-fleur                                                                                                           18 € 

Crème brulée, purée chou-fleur, glace chou-fleur 

 

Ensuite                                                                                                                                                                                                                                           

 
Pavé de Cerf                                                                                                                         24 € 

Mousseline de céleri, jus d’oignon rouge, légume de saison 

 

 

Poisson du marché                                                                                                                24 € 

Risotto safran et parmesan, écume de crustacé, légume de saison                                                                                                                                                

 

                                                                                                                                                 

Magret de Canard  IGP  Périgord                                                                                         25€ 

Sauce foie gras, écrasés de pomme de terre, légume de saison      

 

Pour finir       

 

Gâteau de carotte                                                                                                            

Crème fruit de la passion, compote mangue, sorbet pomme                                                   8€ 

 

 

Panna Cota  lait noix de coco 

 Sauce exotique, glace vanille                                                                                                   8€  

 

 

Assiette de 3 Fromages  

Chutney abricot, mesclun croquant                                                                                         9€                              
 

 

« Merci de nous donner votre choix de dessert à la commande, cela demande de la préparation, 

 Merci de votre compréhension » 

 Viande origine France et CEE  Prix ttc 

  


